
Scolaire
Du lundi 2 septembre 2024 Au vendredi 4 octobre 2024

D
é
j
e
u
n
e
r

lundi 2 
septembre

Pastèque

Cordon 
bleu

Penne

Yaourt à 
boire 

saveur 
fraise

Bâtonnet 
sorbet 

Tropical

mardi 3 
septembre

Taboulé à 
l'orientale

Veau 
Sauté

Brocolis 
persillés

Chaource 
AOP

Fruit de 
saison

jeudi 5 
septembre

Concomb
re 

vinaigrett
e

Courgette
s façon 

Moussaka

Tomme 
de Savoie

Gâteau à 
creme de 
marron

vendredi 6 
septembre

Salade 
Grecque

Poisson 
du 

Marché

Céréales 
méditérra
néennes

Emmental

Fruit de 
saison

lundi 9 
septembre

Salade 
capriciosa

Poulet 
façon 

basquaise

Riz  pilaf

Babybel

Fruit de 
saison

mardi 10 
septembre

Melon

Boeuf 
Sauté

Semoule 
couscous

Pont-
l'évêque

Yaourt 
Fermier 

coco

jeudi 12 
septembre

Salade de 
tomates

Omelette 
fromage

Ratatouill
e

Reblocho
n AOP

Moelleux 
au 

chocolat

vendredi 13 
septembre

Pommes 
de terre à 

l'ail

Poisson 
du 

Marché

Haricots 
plats en 

persillade

Yaourt 
Fermier 
abricot

Fruit de 
saison

lundi 16 
septembre

Duo de 
lentilles 

en salade 
Margerid

e

Quiche 
Végétarie

nne

Fromage 
blanc

Fruit de 
saison

mardi 17 
septembre

Concomb
re à la 
crème

Rôti de 
porc à 

l'italienne

Coquillett
es

Cantal 
AOP

Fruit de 
saison

jeudi 19 
septembre

Carottes 
râpées 

citronnée
s

Sauté de 
veau

Brunoise 
au parfum 

de 
Provence

Ossau-
iraty AOP

Roulé à la 
confiture

vendredi 20 
septembre

Pastèque

Poisson 
du 

Marché

Coeur de 
blé

Brie

Yaourt 
Fermier 
vanille

lundi 23 
septembre

Macédoin
e de 

Légumes

Colombo 
végé

Riz  créole

Yaourt 
Fermier 
fraise

Fruit de 
saison

mardi 24 
septembre

Melon 
Jaune

Steak 
haché 
façon 

bouchère

Semoule 
couscous

Camembe
rt

Liégeois 
de fruits 
pomme-

framboise 
coulis de 

cassis

jeudi 26 
septembre

Tomates 
et 

mozzarell
a

Boeuf 
Sauté

Compoté
e de 

courgette
s et 

poivrons

Saint-
paulin

Gâteau 
au yaourt 
fermier

vendredi 27 
septembre

Pizza aux 
Fromages

Poisson 
du 

Marché

Aubergin
es en 

piperade

Fourme 
d'Ambert 

AOP

Fruit de 
saison

lundi 30 
septembre

Melon et 
pastèque 

à la 
menthe A 
REVOIR

Torsades 
tomates

Croc' Lait

Compote

mardi 1 
octobre

Gaspacho 
estival

Cuisse de 
poulet 
Rôtie

Pommes 
noisettes

Yaourt 
Fermier 
sucré

Fruit de 
saison

jeudi 3 
octobre

Concomb
re à la 
féta

Axoa de 
veau

Duo de 
courgette

Munster 
AOP

Gâteau 
aux 

pommes 
caramel

vendredi 4 
octobre

Salade de 
haricots 

rouges au 
paprika

Poisson 
du 

Marché

Gratin 
d'épinard

s

Saint-
nectaire

Fruit de 
saison

Sous réserve d'approvisionement 

Fait maison AB Contient des légumes frais

Viande de Veau Française BZH Certification Environnementale niv. 2

Appellation d'Origine Protégée (AOP) Végétarien Indication Géographique Protégée (IGP)

100% légumes frais Poisson frais Le porc français

Volaille Française Viande Bovine Française Produits à la Ferme

Produit local Fruits et légumes de france Oeufs de france

Haute Valeur Environnementale (HVE) Agriculture Biologique (AB) Label Rouge

Agriculture Biologique européenne

Céréales contenant du gluten Lait Oeufs Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde Poissons Céleri

Soja



Scolaire
Du lundi 7 octobre 2024 Au vendredi 18 octobre 2024

D
é
j
e
u
n
e
r

lundi 7 octobre

Croisillon 
champignons

Boeuf Sauté

Haricots verts 
poelée

kiri

Fruit de saison

mardi 8 octobre

Carottes râpées

Chili sin carné

Riz basmati

Cheddar

Fruit de saison

jeudi 10 octobre

Endives au 
fromage

Sauté de porc des 
sous bois

Chou-fleur en 
persillade

Yaourt Fermier 
coco

Brownies

vendredi 11 octobre

Betteraves au maïs

Brandade de 
morue maison

Fournols

Mousse au 
chocolat

lundi 14 octobre

Carottes râpées et 
éclats de noisettes

Lasagnes 
Végétariennes

Carré fondu

Yaourt Fermier 
fraise

mardi 15 octobre

Duo à l'emmental

Veau Sauté

Purée de lentilles 
corail

Abondance

Fruit de saison

jeudi 17 octobre

Velouté de panais 
au curry

Canard à l'orange

Gratin de potiron

Yaourt Fermier 
abricot

Cake à la carotte

vendredi 18 octobre

Salade de perles 
Charcutière

Poisson du Marché

Mitonné de 
légumes au sel de 

Guérande

Montboissié

Fruit de saison

Sous réserve d'approvisionement 

BZH Fait maison Viande Bovine Française

AB 100% légumes frais Végétarien

Fruits et légumes de france Bleu Blanc Coeur Produit local

Agriculture Biologique (AB) Produits à la Ferme Marine Stewardship Council

Contient des légumes frais Viande de Veau Française Appellation d'Origine Protégée (AOP)

Volaille Française Poisson frais

Céréales contenant du gluten Lait Oeufs Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde Céleri Mollusques

Poissons Fruits à coque


